
　米国における日本酒消費の裾野を広げるため、米国の一般消費者を対象に、

日本酒の基礎知識を知っていただくオンライン日本酒セミナーを開催します。

※日本時間

第１回　2021年11月19日(金)
第２回　2021年12月17日(金)
第３回　2022年 １月21日(金)
第４回　2022年 ２月18日(金)　　　　　　

日程

第１回　日本酒の基礎知識、歴史、酒米、製造方法、ワインとの違い(製法・
　　　　栄養)日本酒の種類等　　
　　　　講師：マーカス・パキーザー氏　※酒サムライ

第２回　米国産Sakeと輸入日本酒の違い(米、麹、製法、味の特徴)、それぞれ
　　　　に合ったお勧めの飲み方、それぞれのフードペアリング

　　　　講師：ヤエガキUSA　サラ・ヨキティス氏 ※酒ソムリエ
第３回　日本酒に合うフードペアリング、簡単なおつまみの作り方　

　　　　※在シアトル日本国総領事館主催「日本食の日」プロジェクトと共同

　　　　　実施　講師：調整中

第４回　神戸酒心館(神戸市)によるオンライン酒蔵見学
　　　　講師：神戸酒心館　湊本雅和支配人

内容・講師

対象

日本酒に興味がある成人　※登録時に21歳以上かどうかを確認

参加費

無料　※利き酒を行う場合の酒購入費は参加者負担

言語

無料　※利き酒を行う場合の酒購入費は参加者負担

いずれも11:00-12:00

司会：マーカス・パキーザー氏　※酒サムライ,RND社


